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: Pour toutes
au magasin : vos manifestations

» Baptéme

e Communion

* Mariage

e Séminaire

» Apéritif dinatoire

e Et toutes autres manifestations...
...Une seule adresse !

(Nous sonumes a votre éeoute,

au plus pres de vos besoins \~
et en fonction de votre — .
budget pour organiser tous vos / v 1 S

x\aveurs

o)/ /eusien@

événements. Nous n'avons pas d'offres
pré-faites puisque nos menus et services
tournent autour de vos desirs.

ATX Syveurs
\’%@ Ileusiennes

co”"nan magasin ouvert
de Iesvendredisetsamegjisdth‘a12h45 CHARCUTIER TRAITEINE
et de 14h30 a 19h30

/ Urs
avant epyg Vemey,

7 rue Raymond Poincare
55300 Sampigny

Tel : 03 29 90 04 34
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Feuilleté apéritif (environ 50 p/kg) .............. 24.00€/kg
Amuses bouche ..................... a partir de 0.90€/piece

(verrine ,foast, brochette, cuillere...)

Cntrées froides

Foie gras maison ..............c.cccceeveviiininnnnn 92.00 €/kg
Présentation de foie gras

et chutney de figues ...........ccccoeveveien 9.50 €/part
Coquille de Saumon Bellevue ................... 6.50 €/part
Assiette Lorraing .............cccooeveiieiieenn, 6.50 € /part

(Salade, jambon cru, fuseau lorrain fumé et non fumé,
et saucisse fumée lorraine et pommes de terre tiedes)

Cochon de lait farci (20 a-25pers) ......... selon le cours

Assortiment de charcuteries fines .......... 5.50 €/part

Nougat de joue de bceuf

aux petits [BQUMES ........ccoevevereeeeree s 5.50 €/part

Trilogie de saumon ................vooeo i, 8.50 €/part
Cntrées chaudes

Vol au vent de Ris de veau ..................... 6.50 €/part

Coquille Saint-Jacques a la Bretonne......... 7.30 €/part
Cassolette d’Escargots

aux saveurs des sous boiS ...................... 7.30 €/part
Cassolette d’Ecrevisses

alacréemede homard ..o 6.50 €/part
Ris de veau aux morilles ......................... 8.90 €/part
Cocotte de sot-I'y -laisse

aux champignons de Paris ...................... 7.20 €/part
Ficelle Meusienne. .............c..cccccoeeeeviinnn. 5.50 €/part
Coquille de Poisson en gratin ..................c 4.50 €/part

—o-

Poissons

Turban de Sole au champagne..................... 8.80</part
Filet de Sandre aux crevisses ...................... 9.20 € /part
Pavé de saumon a la basquaise .................... 6.50 €/part
Dos de cabillaud aux crevettes ..................... 7.50 € /part
Truite aux lardons et creme de brie /.............. 6.50 €/part
Cocotte de blanquette

de lotte aux petits légumes ................c.c.c...... 9.50 € /part

ODiandes

Réble de lapin farci au foie gras .........c.... 10.80 €/part
Jambon cuit a I'os sauce Lorraine ................ 5.80 €/part
Caille désossée farcie a la forestiere ............. 9.80 €/part
Joue de beeuf au vin des cotes de Meuse-....... 5.80 € /part
COgauVIN ..o e 6.20 €/part
Navarin d’agneau

et sa.semoule aux petits légumes ... 6.80 €/part
Filet de beeuf aux morilles ...oo.oovvovvetin. 13.50 €/part

Grenadin de veau et velouté de cepes ......... 12.50 €/part

Filet de beeuf en crodte sauce porto
(6 pers Mini) ... 13.50 €/part

Roti de porc a la mirabelle ..............c.ccococe.... 5.80 € /part

aperitif dinatoire, vin d’honneur,
cocktail d’entreprise, soirées a themes

a la plancha, a la broche ou sur son barbecue géant,
le chef cuisine devant vous

Aecompagnements

Gratin dauphinois

Pomme de terre farcie aux saveurs meusiennes
Fagots d’asperge verte

Roulé d’endives

Clafoutis de petits légumes

Gratin de brocolis

Tatin de carottes et poireaux
.............................................................. 1.60 €/part

Plats uniques

Potée lorraing ... i, 7.50 €/part
Baeckeoffe ................. i 9.00 €/part
Choucroute (5 viandes) ...........ccc.......... 7.50 €/part
Paéllaroyale ..........o....eoeiinnninnne, 9.80 € /part
Couscous (4 viandes) /<...ccooevveviernnne. 7.50 €/part
Chili con carnéetriz ..o 5.80 €/part
Lasagnes ......c....ioceveiiiiieic 5.80 €/part
Tripes a l'ancienne .............cccccoeennaie. 5.80 €/part
Tartiflette et charcuterie ........................ 7.50 €/part
Cochon‘de lait roti a I'ancienne(~20 pers) ..............

selon le cours

Atx aveurs




